
 

 

Restaurant le Not’île 

Menu Fête des mères du 7 juin 2020 
 

Petites mises en bouche du chef 
 

Entrée  
 

Salade de Légine pochée avec son Aïoli et pain toasté 
 

*** 
 

Foie gras maison gelée de goyavier et ses toasts 
Servi avec son verre de Sauternes 

 

Plat 

Duo de Gambas et noix de Saint Jacques, Risotto d’automne et son beurre blanc à l’huile de 
Truffe 

*** 

Demie-Caille rôtie sauce Morilles, Pressé de Patates douces et légumes également rôtis 

*** 

Filet de Bœuf Black Angus, Sauce Morilles et Mousseline de Panais, 

*** 

Filet de Saint Pierre poêléet son velouté de cresson, pavé de chouchou aux épices douces et 
pommes vapeur 

 
Dessert   

 
Tartelette Gianduja, croustillant de chocolat et boule de glace Dakatine 

 

*** 
 

Millefeuille de fleurs d’Hibiscus Bissap et son macaron chocolat blanc-cardamone 
 

*** 
 

Croustillant de songe caramélisé, mousse au chocolat Dulcey 
 

* 
Edena plate ou eau gazeuse à volonté ! 

 
 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé 
consommez avec modération  

 


